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S&Hrade tomater med vavftLJ ar bade
vackert och 30't't och blir en fin

vesent. Vessutom dr det véLd'LSt
enfelt att 36\@!

500 gram tomater i blandade farger
2 dl vit balsamvinager

150 gram rorsocker

1 vaniljstang

Skala tomaterna genom att doppa dem
hastigt i varmt vatten. Det gar annu lattare
om du forst skar ett litet kryss i botten pa
tomaten. Kyl tomaterna direkt. Skar bort
stjdlkfastet. Koka ihop balsamvinager,
rorsocker och den skarade vaniljstangen i cirka
tio minuter.

Lagg tomterna i vél rengjorda, heta burkar
och héll sedan 6ver lagen. Lat garna
vaniljstangen folja med. Forslut nar vatskan
svalnat nagot.

Man blir lika glad varje gdng man 6ppnar
kylskapet och hittar sina syltade vaniljtomater,
sa vackert ar det. De vaniljsdta tomaterna
bryter av bra mot en dessertost. Du kan ocksa
servera dem ljumma till en god glass.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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