OSTPAI MEDY -
PANDLGA TOMATER
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Vilke ntomadter



Tl Kraftckivan ar det 3'Lve‘t med en
od os't?aj. Ven har ar bade lattla-
3ad och omt&clﬁ‘t

4-8 portioner, 30 + 20 + 30 minuter
Paj

3 dI vetemjol

150 gram smor

2 msk vatten

Fyllning:

200 gram chevre

200 g tomater, t ex Zebra, Green Zebra, Tiger
2 msk mango chutney

4499

1 dl gradde

100 gram riven Vasterbottenost

Gor pajdegen och tryck ut den i en pajform
och 14t vila i kylen 30 minuter. Satt ugnen pa
225 grader, nagga degen med en gaffel och
gradda pajskalet i 20 minuter. Gor under tiden
fyllningen genom att vispa ihop gradde, riven
ost och &gg. Fordela chevren och halverade
tomater 6ver det fardiggraddade pajskalet och
klicka 6ver mango chutney. Hall gradd- och
aggstanningen i skalet och gradda ytterligare
30 minuter i 200 grader.

Denna paj kan serveras bade varm och kall.
Passar ocksa bra pa en buffé eller som
lunchratt.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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