SCONES MED SMA
PLOMMONTOMATER




Scones bakar man lika m&clfe‘t £or
att umsés som £or att det ar 3ot't.
SA b\')ud in en van eller tva och V\JV‘t
av dessa 3oda tomatscones.

4 portioner, 15 minuter

3-4 dl vetemjol

1% dl filmjolk

5 tsk bakpulver

V5 tsk salt

50 gram smor

8-10 tomater, t ex Santa, Cupido,
Piccolo, Santorange eller Sundash

1 msk farsk basilika, timjan, rosmarin
3 msk riven ost (lagrad)

Satt ugnen pa 250 grader. Hall 3 dl vetemjol,
bakpulver och salt i en bunke. Finfordela
smoret i blandningen och hall éver filen.
Hacka tomater och kryddor och lagg i degen
tillsammans med osten. Tillsatt eventuellt mer
mjol och forma degen till en stor rund platt
kaka eller fyra sma. Hacka sma hal i degen
med en gaffel och gradda i ugnen cirka 10
minuter.

Scones dr bast nybakade med lite smor pa.
Servera dessa goda scones till ett klassiskt
afternoon tea, till frukost eller som tillbehor till
en god soppa.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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