PASTASALLAD

vikenfom‘d{eP >



Pastasallad Kan varieras i det
oéndtisa och passar till det allya
mesta. Var 'treéring kan inte vara
vtan ?armesanosten ?é 'to??en.

4 portioner, 20 minuter

300 gram pasta, t ex Rigatoni,
Fusilli eller Conchiglie

250 gram rod korsbarstomat, t ex
Favorita eller Dasher

250 gram orange koérsbarstomat,
t ex Goldita eller Sungold

Y5 kruka farsk basilika

3 msk olivolja

5 vitloksklyfta

5 burk kronartskocksbottnar
salt, svartpeppar

hyvlad parmesanost

Koka pastan al dente och spola av den i kallt
vatten. Hacka basilikan fint och blanda ner i
pastan tillsammans med olivolja och pressad
vitlok. Klyfta krondrtskocksbottnar och halvera
tomaterna och ror forsiktigt ner dem i
salladen. Smaka av med salt och peppar och
rikligt med hyvlad parmesan.

Vill du férbereda pastasalladen i god tid sa
vanta med att ldgga ner tomaterna till strax
innan servering.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
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