


Sma vacka tomater dr ?er{ielﬁ’ca
a?'ti’crefare. Varfoyr inte servera dem
il fordrinken!

20 tomater, t ex

Campari eller Aranca

125 gram Cantandou-ost med basilikasmak
1 dI latt creme fraiche

1 msk hackade farska orter, t ex basilika,
graslok

5 tsk Ortsalt

3 krm citronpeppar

1 krm paprikapulver

Skar av ett “lock” pa tomaterna och grép ur
innehallet. Spara “locken”! Blanda
tomatkramet med ost, créeme fraiche, orter
samt kryddor. Fyll tomaterna med réran med
hjalp av en sked och lagg tillbaka “locken”.
Servera genast.

Som aptitretare berdknar du tva tomater per
person. Ostfyllda camparitomater blir ocksa
goda pa buffén eller som tillbehor till grillat
kott. Gor du riktigt manga kan du
komplettera med tomater i flera olika farger,
till exempel orange Clementine och rosa
Kentaro.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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