VAR BASTA
TOMATSAS

e 1 i
: 4
,..."'
‘

Vilkentemeikeyd




\Ia\r\')e @amiLj har nog sitt eae‘t
@avori'trece?'t ?é tomatsds. Det har
ar 1°am'LLJeV\ Olofssons basta — den

or vi forstas alltid ?é Vara egna
Vikentomatey.

1% kg plommontomater, t ex Pluroma,
Organza eller Corianne

2 rodlokar

2 lagerblad

3 dI rod balsamvinager

1 dI farinsocker

1 dl tomatpuré

1 tsk cayennepeppar

2 tsk paprikapulver

1 msk farsk basilika

1 msk farsk timjan

salt, svartpeppar

Finhacka tomater och 16k. Lagg hacket i en
kastrull och 1at koka pa svag véarme
tillsammans med vindger och lagerblad i 1%2
timme. R6r om da och da. Tillsatt socker samt
ovriga kryddor och lat koka ytterligare 5-10
minuter — servera!

Tomatsasen ar god som den &r till pasta, men
kan aven utgora grund for en kottfarssas.
Overbliven tomatsas férvaras pd rena burkar i
kyl eller frys. Gor garna en extra stor sats pa
sasongens sista Vikentomater sé att du har
hela vintern!

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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