SOLMOGEN
MATDRESSING

Y Kentomater



Vet ar dade bekvamt och 3ott att
ha en fvasch saLLadsdressin3 staende
i K\\jLsKé?et Haller dvu den pa en
vacker flaska dr det bara att stilla
fram ?é Pordet nar 3ésterna
Kommer.

3-4 tomater, t ex

Green Zebra, Bolzano, Marmadino
3 msk olivolja

2 msk balsamvindger

1 vitloksklyfta

1msk chilisas

salt, svartpeppar

Dela tomaterna och lagg dem i en skal
tillsammans med vitloksklyftan (kan uteslutas)
och chilisas. Grovfordela blandningen med en
mixerstav. Blanda olivolja och vindger och hall
ner i tomathacket. Mixa dressingen helt slat.
Smaka av med salt och peppar. Hall upp pa en
ren flaska. Forvara 6verbliven dressingen svalt
sa haller den upp till ett par veckor.

Tomatdressingen blir godast med solmogna
tomater som fatt utveckla sin fulla
smakpotential. Anvand den garna pa en
mixsallad pa olika gréna blad.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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