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Marmelad giord pa tomater Ar
véLd'Ls't 30't‘t. Anvand gérna en sort
med hés Laco?enhaL’c, till exem?el,
Cortanne sa dblir marmeladen
V\S't'tigare.

8 dl tomater t ex Arvento, Corianne
3 dl syltsocker

1-2 kanelstanger

1 msk melatin

Skar bort stjalkfastet och skiva tomaterna.
Koka dem mjuka pa svag varme, ca 10
minuter. Tillsatt darefter melatin samt socker
och kanelstanger. Ror ihop ingredienserna och
koka ihop marmeladen under omrérning tills
du ar néjd med konsistensen. Ta bort
kanelstdngerna och hall upp marmeladen pa
rena burkar och forslut. Férvara i kylskap.

Tomatmarmelad éar lika gott pa frukostmackan
som pa en skorpa med kardemummasmak.
Den passar aven till dessertost typ Roquefort
och ar perfekt pa ostbrickan.

Mevr nghe'ber, wnfo och rece?t ?é
www.vikentomater.se
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